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Lyhyesti EläinBioTurva-hankkeesta 

• Päämääränä on parantaa eläintautiriskien hallintaa nauta-, sika- ja 

siipikarjatiloilla ja siten edistää kilpailukykyistä tuotantoa sekä kouluttaa 

Etelä- ja Keski-Pohjanmaan ja Pohjanmaan alueen kotieläintiloja 

tautisuojausasioissa suomeksi ja ruotsiksi. 

• Hankkeen toimenpiteistä löytyy tietoa nettisivulla: 

www.luke.fi/biosecurity/ 

– Opasvideot tautisuojauksesta 

– Bioturvallisuustreffit (asiantuntijatapaaminen)  

– Hankeseminaarit, webinaarit ja pienryhmät 

• https://www.luke.fi/biosecurity/materiaalit/ 

– Animaatio tilan liikenteen suunnittelun avuksi  

– Tautisuojausopas 

• Rahoitus: Manner-Suomen maaseudun kehittämisohjelma 

• Toteuttajat: Luonnonvarakeskus ja Helsingin yliopiston Ruralia-instituutti  
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Tiedonvälityshankkeen tavoitteet ovat: 

  Tehokkaalla tiedonvälityksellä parantaa nauta-, sika- ja siipikarjatilojen 

eläintautiriskinhallintaa ja siten edistää kilpailukykyistä suomalaista tuotantoa.  

 Yksityiskohtaisempia tavoitteita:  

 Kouluttaa vähintään 200 kotieläintilaa (tilaisuudet/tapahtumat) 

 Tuottaa 9 kompaktia opasvideota  

 Järjestää viidet bioturvallisuustreffit (asiantuntijatapaaminen)  

 Järjestää seminaari tai webinaari siten, että kunkin toimenpideosion, 

tuotantosuunnan ja alueen näkökohdat tulevat katetuksi (yhteensä 16 

seminaaria ja noin 20 webinaaria)  

 Järjestää viisi pienryhmätapaamista  

 Tuottaa opas bioturvallisuuden parantamiseen kullekin 

toimenpideosiolle  

 Sovellus tai animaatio logistiikan suunnittelun avuksi 
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Ensiksi hieman   

käsihygieniasta … 

 

https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-

meista/julkaisut/esitteet/elintarvikkeet/ruokavir

asto_kasienpesuohje.pdf  
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Muista pestä molemmat peukalot! 

Hyvä käsihygienia on tärkeää! 
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6. Huuhtele kädet huolellisesti. 

7. Kuivata kädet kertakäyttöisellä paperipyyhkeellä. 

8. Sulje hana. Muista suojata käsiäsi likaantumiselta! 

Älä koske hanaan paljaalla kädellä. 

9. Käytä desinfiointiainetta tarvittaessa. 

 

Tässä alla tarkistetaan pesutehoa: 
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Tapaustutkimuksesta: 
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 tässä tutkimuksessa (23/36) antibakteerinen 

saippua oli jonkin verran parempi, mutta ero 

normaalin ja antibakteerisen saippuan välillä ei 

ollut merkittävä (suuret poikkeamat) 

 ero henkilöiden välillä oli huomattava 

 täten tulisi kiinnittää enemmän huomiota itse 

pesuun saippualla kuin käytetyn saippua-

tyyppiin (antibakteerinen vs. normaali) 
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Yhteenvetoa tapaustutkimuksesta: 
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Wirtanen, G., Miettinen, H., Pahkala, S., Enbom, 

S. & Vanne, L. 2002. Clean air solutions in food 

processing. VTT Publications 482. Espoo, VTT 

Biotechnology. 95 p. 

Bilden är tecknad av Antti Huovinen 

… ja hieman aivastamisesta ja yskimisestä: 
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Animaatio tulossa   
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Internetsivut 
Tavoite: julkaistaan ja ylläpidetään hankesivuja 
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https://www.luke.fi/biosecurity/ 

https://www.luke.fi/biosecurity/


Kotieläinalalle kilpailukykyä bioturvallisuudesta-hanke 

 Yleisesitteet – vain sikalalle ja nautatilalle 

myös ruotsinkielisinä 

 Seminaariesitykset kanaloille (2) ja broileritiloille (1) 

 Kana-aiheiset webinaarit 2 (+ samat 2 ruotsinkielellä) 

 Uutisissa tiedot mm. seminaareistamme ja miten suojaat 

siipikarjaa lintuinfluenssalta 

 Hyviin linkkeihin mm. ETT:n, Ruokaviraston, 

PROHEALTHin (EU-hanke), Australialaiseen 

farmbiosecurity ja Ghentin yliopiston Biocheck-sivustoihin 

pääsee https://www.luke.fi/biosecurity/linkit/ kautta. 

 

 

Internetsivulta löytyy  

siipikarjatoimintaan:  

https://www.luke.fi/biosecurity/linkit/
https://www.luke.fi/biosecurity/linkit/


Kiitos! 

Kotieläinalalle kilpailukykyä bioturvallisuudesta-hanke 


